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Artikelnummer
Artikelbezeichnung

1120045

Spezialdl, Bag in the Box, 15 kg

|1. Zutaten |Rapsél, Farbstoff: Carotin (E160a), Aroma |
3700 kJ/

2. Durchschnittliche Nahrwertangaben |Energie in kJ/ kcal pro 100g 900 kcal
pro 100 g|Feitt (g) 100 g

davon geséttigte Fettsduren (g) 7,09

davon einfach ungeséttigte Fetisduren (g) 64,0 9|

davon mehrfach ungeséttigte Fettsiuren (g) 29,0 g|

Kohlenhydrate (g) 04

davon Zucker (g) 04|

Ballaststoffe (g) 09

EiweiB (g) 09

Salz (9) 04

Vitamin E 33 mg

[3. Verkehrsbezeichnung

|IE§ap36I flir Popcornproduktion

3.1 Chemische Daten Feuchtigkeit
3.2 Sensorischer Parameter Aussehen Tribung bei Raum-
temperatur méglich
Geruch arteigen, nach
Butter, ohne
Fremdgeruch
Geschmack arteigen, nach
Butter, ohne
Fremdgeschmack
Farbe gelblich / orange

3.3 Mikrobiologische Daten

Das mikrobiologische Risiko ist flr pflanzliche
Ole aufgrund der niedrigen Wasseraktivitat
(aw-Wert) und des niedrigen Wassergehaltes
sehr gering. Der aw-Wert liegt unter der
Grenze fir mikrobiologisches Wachstum.
Raffinierte Ole werden zudem wahrend der

Raffination auf > 180°C erhitzt.
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4. Allergene

enthalten:
Glutenhaltiges Getreide sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse Nein
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Nein
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse Nein
Eier und Eiererzeugnisse Nein
Fisch und Fischerzeugnisse Nein
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse Nein
Sojabohnen und Sojaerzeugnisse Nein
Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieBlich Laktose) Nein
Schalenfriichte sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecanuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss, Queenslandnuss) Nein
Sellerie und Sellerieerzeugnisse Nein
Senf und Senferzeugnisse Nein

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite (in einer
Konzentration von tber 10mg/kg oder 10mg/1)

Nein

Lupinen und Lupinenerzeugnisse Nein
5. Mindesthaltbarkeit /Lagerung MHD ab Herstellung 12 Monate
Restlaufzeit 4 Wochen
vor Warme
schitzen, trocken,
|Lagerbedingungen dunkel
Verbrauch nach Offnung ca. 4 Wochen
6. Logistik Einheit pro Beutel 15 kg
Beutel pro Karton 1
Kartons pro Palette 48 x 15 kg
7. Geeignet fiir spezielle Erndhnung flir Vegetarier Ja
fir Veganer Ja
8. Chemische und physikalische freie Fettsduren max. 0,1 %
Parameter: Peroxidzahl max. 1 meq O,/kg
Transfettsduren max. 1%
Rauchpunkt >200° C
Jodzahl 105-126
Erukasdure max. 2%
Wassergehalt max. 0,1%

9. GMO

ol oWl

S

deklarieren.
CesehifesfihrenBernhard-Wiettiacier—Stefanter

Wir bestéatigen, dass das Produkt kein GVO ist und keine
gentechnisch veranderten Roh-, Hilfs- oder Zusatzstoffe verarbeitet
wurden. Das Produkt entspricht den Verordnungen (EG) Nr.
1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003 und ist nicht als GVO zu
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